MENU-WOCHENPLAN

Woche 35

Mittagessen
25. August 2025 bis 31. August 2025

EPI

Montag 25.8.

Dienstag 26.8.

Mittwoch 27.8.

Donnerstag 28.8.

Freitag 29.8.

Samstag 30.8.

Sonntag 31.8.

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snacks
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann

Zitronengras-Kokossuppe Maissuppe Tomatensuppe Susskartoffelsuppe Peperonisuppe Kartoffelsuppe Ruebli-Rhabarbersuppe
fo) oder oder oder oder oder oder oder
o
% Kopfsalat Bunte Blattsalate Eisbergsalat Zuckerhutsalat Grlner Mischsalat Lattichsalat Salat Royal
P
[ .
9 Schweinsriickensteak Pouletbrust Cordon Bleu Gebratenes Buntbarschfilet Rindsgeschnetzeltes Rotbarschfilet Zartes Kalbsragout Pouletrollbraten
o an Thymiansauce mit Zitronenschnitz an Limonensauce mit Polenta im Eimantel mit Butterspatzli mit Rosmarinjus
é’ Kartoffelgratin dazu Kartoffelstock mit gebratenem Reis dazu Blumenkohl mit Ei an Krauterrahmsauce und Zucchettiwirfel dazu Rosti - Medaillons
und Grillgemuse und Kefen mit Gemusewiirfel und Ratatouille und Schnittlauch Butterkartoffeln und Broccoli mit Mandeln
’g und gratinierter Fenchel
Q
= Chia Bananen Dessert Erdbeert Tortli Schwarzwalder Schnitte
Zitronengras-Kokossuppe Maissuppe Tomatensuppe Susskartoffelsuppe Peperonisuppe Kartoffelsuppe Ruebli-Rhabarbersuppe
oder oder oder oder oder oder oder
(- Kopfsalat Bunte Blattsalate Eisbergsalat Zuckerhutsalat Grlner Mischsalat Lattichsalat Salat Royal
(1]
9 Soja-Geschnetzeltes Karamelisierte Auberginen Gebratenes Cremiges Risotto Moussaka Soja - Medaillon Parnierte Blumenkohlréschen
> mit Wokgemdise mit Cous Cous Randen-Kichlein mit sautierte Pilzen mit Sonnenblumenhack, an Basilikumsauce mit Bulgur und Hummus
=g und Basmatireis garniert mit Koriander an Meerrettichsauce und Blattspinat Auberginen und Kartoffeln mit Pilaw Reis dazu gebackene Karotten
Ty und Sesam dazu Quinoa garniert mit Mandeln an Oreganosauce und Mais
= und Sommergemiise
Chia Bananen Dessert Erdbeer Tortli Schwarzwalder Schnitte
Offnungszeiten Zusatzlich halten wir taglich als saisonales Tagesangebot das Men( Tipico fir Sie bereit. Meniipreise 35 ]
Mo-Fr 07.30 - 17.00 Uhr Im Menpreis ist jeweils ein Tagessalat oder eine Tagessuppe enthalten. Mediterraneo  20.00 CHF = i
Sa-So 10.00 - 16.30 Uhr Jeden Dienstag, Donnerstag und Sonntag ist im Menii unser Tagesdessert inbegriffen. Vegan 17.50 CHF r"t%zﬁj
i . Das Mittagessen geniessen Sie jeweils zwischen 11:30 und 13:30 Uhr Tipico ~~~ 17.50 CHF [=]F¥tz
Wir freuen uns auf Sie intern Spezialkonditionen
www.epi-park.ch Deklaration

lhr EPI Park Team



