MENU-WOCHENPLAN

Woche 19

Mittagessen
06. Mai 2024 bis 12. Mai 2024

EPI

Montag 6.5.

Dienstag 7.5.

Mittwoch 8.5.

Donnerstag 9.5.

Freitag 10.5.

Samstag 11.5.

Sonntag 12.5.

Saisonales Tagesangebot
sowie
reichhaltiges Salatbuffet,
diverse Snack
und unsere
Produktlinie "handgemacht"

von Bernd Ackermann
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Rharbarber Kompott

Zitronencake

Kartoffel-Kressesuppe Thai Kokoscurry Suppe Tomatensuppe Kichererbsensuppe Spargelsuppe Zucchettisuppe Gemlsesuppe
o oder oder oder oder oder oder oder
()
% Kopfsalat Bunte Blattsalate Zuckerhutsalat Saisonsalat mit Kabis Lollo Bionda Salat Salat Royal Bunter Mischsalat
F o
1.
Qe Paniertes Pouletschenkelragout Fischfilet "Bordelaise" Kalbsgeschnetzeltes Pochiertes Saiblingsfilet Pouletrollbraten Gebratenes Kalbssteak
° Schweinsschnitzel mit Couscous mit Krauterkruste mit Champigonsauce mit Dillrahmsauce mit Pfefferrahmsauce an Champignonsauce
g mit Zitronenschnitz und Ofenkarotten dazu Dampfkartoffeln dazu Kartoffelrdsti Fregola Sarda dazu Tagliatelle Tomatenreis
dazu Kartoffelgratin und Blattspinat und glasierte Karotten und Frihlingsgemise und buntes Ofengemise und Zucchetti
=)
c und Spargeln
()
= Rhabarber Kompott Zitronencake Schweden Tértchen
Kartoffel-Kressesuppe Thai Kokos - Currysuppe Tomatensuppe Kichererbsensuppe Spargelsuppe Zucchettisuppe Gemlsesuppe
oder oder oder oder oder oder oder
g Kopfsalat Bunte Blattsalate Zuckerhutsalat Saisonsalat mit Kabis Lollo Bionda Salat Salat Royal Bunter Mischsalat
9 Fruhlingsrollen Gebratene Sojaschnitzel Gemise Cevapcici Chili Sin Carne Pad Thai Gebackene Randenkichlein Gemuse Medaillon
> gefullt mit Gemuse mit Champignonsauce mit Tzaziki Dip mit Soja Dip Asiatisches Nudelgericht mit Schnittlauchsauce an pikanter Tomatensauce
’g Sweet-Chilisauce Susskartoffelspalten dazu Djuvec Reis dazu Quinoa garniert mit Erdniissen Rdostispane Polenta
) marinierte Glasnudeln und Blumenkohl und Pimentos und Friihlingszwiebeln und Sprossen und glasierte Kefen und sautierte Bohnen
= und gebratenes Wok Gemlse

Schweden Tortchen

Offnungszeiten
Mo-Fr 07.30 - 17.00 Uhr
Sa-So 10.00 - 16.30 Uhr

Wir freuen uns auf Sie
Ihr EPI Park Team

Zusatzlich halten wir taglich als saisonales Tagesangebot das Menu Tipico fiir Sie bereit.
Im Menupreis ist jeweils ein Tagessalat oder eine Tagessuppe enthalten.
Jeden Dienstag, Donnerstag und Sonntag ist im Menu unser Tagesdessert inbegriffen.
Das Mittagessen geniessen Sie jeweils zwischen 11:30 und 13:30 Uhr

Mentipreise

Mediterraneo 19.00 CHF
Vegan 16.50 CHF
Tipico 16.50 CHF

intern Spezialkonditionen
www.epi-park.ch

Deklaration



